PROMOCION PRACTICAS SALUDARLES DE ALIMENTACKON, NMUTRICION Y ACTIVIDAD FISICA

FORMATO MO CONTROLADO - TEST PaCIAL

SUBDIRECCION LOCALALOCALIDAD: KENNIDY
SERVICIO SOCIAL: CENTRO TRANSITORIO DIA-NOCHE

UNIDAD OPERATIVA: CENTRO CUNDADO TRANSITORIO VILLA KENNEDY OPERADOR: FUDESON

FECHA: 30-01:2025 | TEMA: PROTOCOLO PREVENCION Y MANEJO ADECUADO DE DESPERDICIOS DE ALIMENTOS EN EL SERVICIO DE ALIMENTACION

NOMBRE MANIPULADORA DE ALIMENTOS: u_,_:gk)l\B\JA - rZ_OJf\.S, B

NOMBRES Y APELLIDOS PROFESIONAL RESPONSABLE: MARY STEPHANI DUQUE OCAMPO

Seleccione la respuesta correcta

1. El objetivo general del PROTOCOLO PREVENCION Y MANEJO ADECUADO DE DESPERDICIOS DE ALIMENTOS
EN EL SERVICIO DE ALIMENTACION es:

a. Orientar acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios
sociales de la Secretaria Distrital de Integracion Social, que realizan preparacion y suministro de

alimentos.
b. Definir acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios

sociales de la Secretaria Distrital de Integracidn Social, que realizan preparacién y suministro de

alimentos.
escatar acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios

sociales de la Secretaria Distrital de Integracion Social, que realizan preparacion y suministro de
alimentos.

2. Que significa DESCOMIDE:

)(ia disminucidon de alimentos en las etapas de venta minorista y consumo. El desperdicio de alimentos
esta relacionado con el comportamiento, los habitos de compra y consumo, y la manipulacién de

alimentos.
b. procedimiento estructurado que permite disponer de manera correcta los residuos resultantes del

servicio de alimentos, mediante la ejecucién de acciones predefinidas como la recoleccion y el depdsito
de los residuos organicos en las canecas.

c. corresponden a la disminucién de la masa de alimentos disponibles para consumo humano en las fases
de produccién agropecuaria, post-cosecha y almacenamiento, y procesamiento industrial. Las pérdidas
son debidas principalmente a ineficiencias en las cadenas de produccién

. 3. Que significa DESPERDICIO:

a. es cualquier material, objeto, sustancia o elemento sélido que no tiene valor de uso directo o indirecto
para quien lo genere, pero que es susceptible de incorporacién a un proceso productivo.

B<ia disminucién de alimentos en las etapas de venta minorista y consumo. El desperdicio de alimentos
esta relacionado con el comportamiento, los habitos de compra y consumo, y la manipulacién de

alimentos.
c. procedimiento estructurado que permite disponer de manera correcta los residuos resultantes del

servicio de alimentos, mediante la ejecucion de acciones predefinidas como la recoleccién y el depésito
de los residuos orgénicos en las canecas.

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

PROMOCION PRACTICAS SALUDABLES DE ALIMENTACION, NUTRICION Y ACTIVIDAD FISICA

FORMATO NO CONTROLADO « TEST FINAL

SUBDIRECCION LOCALALOCALIDAD: KENNEDY
SERVICIO SOCIAL: CENTRO TRANSITORIO DIA-NOCHE

UNIDAD OPERATIVA: CENTRO CUNDADO TRANSITORIO VILLA KENNEDY OPERADOR: FUDESOL

FECHA: 30-01-2025 | TEMA: PROTOCOLO PREVENCION Y MANEJO ADECUADO DE DESPERDICIOS DE ALIMENTOS EN EL SERVICIO DE ALIMENTACION
NOMBRE MANIPULADORA DE ALMENTOS: (O INAWA  [<OJ AN

NOMBRES Y APELLIDOS PROFESIONAL RESPONSABLE: MARY STEPHANI DUQUE OCAMPO

Seleccione la respuesta correcta

1. El objetivo general del PROTOCOLO PREVENCION Y MANEJO ADECUADO DE DESPERDICIOS DE ALIMENTOS
EN EL SERVICIO DE ALIMENTACION es:

rientar acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios
sociales de la Secretaria Distrital de Integracién Social, que realizan preparacion y suministro de
alimentos.
b. Definir acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios
sociales de la Secretaria Distrital de Integracién Social, que realizan preparacién y suministro de
alimentos.
c. Rescatar acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios
sociales de la Secretaria Distrital de Integracién Social, que realizan preparacion y suministro de
alimentos.

2. Que significa DESCOMIDE:

a. la disminucién de alimentos en las etapas de venta minorista y consumo. El desperdicio de alimentos
esta relacionado con el comportamiento, los habitos de compra y consumo, y la manipulacién de
alimentos.
¥ procedimiento estructurado que permite disponer de manera correcta los residuos resultantes del
servicio de alimentos, mediante la ejecucién de acciones predefinidas como la recoleccién y el depdsito
de los residuos organicos en las canecas.

c. corresponden a la disminucién de la masa de alimentos disponibles para consumo humano en las fases
de produccién agropecuaria, post-cosecha y almacenamiento, y procesamiento industrial. Las pérdidas
son debidas principalmente a ineficiencias en las cadenas de produccién

3. Que significa DESPERDICIO:

a. es cualquier material, objeto, sustancia o elemento sélido que no tiene valor de uso directo o indirecto
para quien lo genere, pero que es susceptible de incorporacién a un proceso productivo.

“¥a disminucién de alimentos en las etapas de venta minorista y consumo. El desperdicio de alimentos
esta relacionado con el comportamiento, los hibitos de compra y consumo, y la manipulacién de
alimentos.

c. procedimiento estructurado que permite disponer de manera correcta los residuos resultantes del
servicio de alimentos, mediante la ejecucién de acciones predefinidas como la recoleccion y el depésito
de los residuos organicos en las canecas.
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PROMOCION PRACTICAS SALUDABLES DE ALIMENTACION, NUTRICION Y ACTIVIDAD FISICA

FORMATO NO CONTROLADO « TEST INICIAL

SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: KENNEDY
SERVICIO SOCIAL: CENTRO TRANSITORIO DIA-NOCHE

UNIDAD OPERATIVA: CENTRO CUNDADO TRANSITORIO VILLA KENNEDY OPERADOR: FUDESOL

FECHA: 30-01-2025 | TEMA: PROTOCOLO PREVENCION Y MANEJO ADECUADO DE DESPERDICIOS DE ALIMENTOS EN EL SERVICIO DE ALIMENTACION

NOMBRE MANIPULADORA DE ALIMENTOS: S]Ddlm__i&reg . e e

NOMBRES Y APELLIDOS PROFESIONAL RESPONSABLE: MARY STEPHANI DUQUE OCAMPQ

Seleccione la respuesta correcta

1. El objetivo general del PROTOCOLO PREVENCION Y MANEJO ADECUADO DE DESPERDICIOS DE ALIMENTOS
EN EL SERVICIO DE ALIMENTACION es:

@. Orientar acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios
sociales de la Secretaria Distrital de Integracién Social, que realizan preparacién y suministro de

alimentos.
b. Definir acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios

sociales de la Secretaria Distrital de Integracidn Social, que realizan preparacién y suministro de

alimentos.
c. Rescatar acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios

sociales de la Secretaria Distrital de Integracion Social, que realizan preparacion y suministro de
alimentos.

2. Que significa DESCOMIDE:

a. la disminucion de alimentos en las etapas de venta minorista y consumo. El desperdicio de alimentos
esta relacionado con el comportamiento, los habitos de compra y consumo, y la manipulacion de

alimentos.
&. procedimiento estructurado que permite disponer de manera correcta los residuos resultantes del

servicio de alimentos, mediante la ejecucion de acciones predefinidas como la recoleccion y el depdsito
de los residuos orgdnicos en las canecas.

c. corresponden a la disminucion de la masa de alimentos disponibles para consumo humano en las fases
de produccién agropecuaria, post-cosecha y almacenamiento, y procesamiento industrial. Las pérdidas
son debidas principalmente a ineficiencias en las cadenas de produccién

' 3. Que significa DESPERDICIO:

& es cualquier material, objeto, sustancia o elemento sélido que no tiene valor de uso directo o indirecto
para quien lo genere, pero que es susceptible de incorporacién a un proceso productivo.

b. Ia disminucién de alimentos en las etapas de venta minorista y consumo. El desperdicio de alimentos
esta relacionado con el comportamiento, los habitos de compra y consumo, y la manipulacién de
alimentos.

c. procedimiento estructurado que permite disponer de manera correcta los residuos resultantes del
servicio de alimentos, mediante la ejecucién de acciones predefinidas como la recoleccién y el depésito

de los residuos orgénicos en las canecas.
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PROMOCION PRACTICAS SALUDARLES DE ALIAENTACIOM, PUITRICION Y ACTIVIDAD FISICA
FORMATO MO CONTROLADO - TEST FIMAL

SURDIRECCION LOCALA OCALIDAD: KENNEDY

SERVICIO SOCIAL: CENTRO TRANSITORIO DIA-NOCHE

UNIDAD OPERATIVA: CENTRO CUNDADO TRANSITORIO VILLA KEMNEDY OPFRADOR: FLIDE SOL

FECHA: 30.01-2025 [TEMA: PROTOCOLO PREVENCION Y MANEJO ADECUADO DE DESPERDICKS DE ALIMENTOS EM EL SERVICIO DE ALIMENTACION

4 P .
NOMBRE MANIPULADORA DE AUMENTOS: _LnOVCY leyere

NOMBRES Y APELLIDOS PROFESIONAL RESPONSABLE: MARY STEPHANI DUQUE OCAMPO

Seleccione la respuesta correcta

1. El objetivo general del PROTOCOLO PREVENCION Y MANEJO ADECUADO DE DESPERDICIOS DE ALIMENTOS
EN EL SERVICIO DE ALIMENTACION es:

& Orientar acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios
sociales de la Secretaria Distrital de Integracién Social, que realizan preparacién y suministro de
alimentos.

b. Definir acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios
sociales de la Secretaria Distrital de Integracién Social, que realizan preparacion y suministro de
alimentos.

c. Rescatar acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios
sociales de la Secretaria Distrital de Integracidn Social, que realizan preparacion y suministro de
alimentos.

2. Que significa DESCOMIDE:

a. la disminucién de alimentos en las etapas de venta minorista y consumo. El desperdicio de alimentos
esta relacionado con el comportamiento, los habitos de compra y consumo, y la manipulacién de
alimentos.

&® procedimiento estructurado que permite disponer de manera correcta los residuos resultantes del
servicio de alimentos, mediante la ejecucion de acciones predefinidas como la recoleccién y el depésito
de los residuos organicos en las canecas.

c. corresponden a la disminucién de la masa de alimentos disponibles para consumo humano en las fases
de produccién agropecuaria, post-cosecha y almacenamiento, y procesamiento industrial. Las pérdidas
son debidas principalmente a ineficiencias en las cadenas de produccién

3. Que significa DESPERDICIO:

a. es cualquier material, objeto, sustancia o elemento sélido que no tiene valor de uso directo o indirecto
para quien lo genere, pero que es susceptible de incorporacién a un proceso productivo.

O la disminucién de alimentos en las etapas de venta minorista y consumo. El desperdicio de alimentos
esta relacionado con el comportamiento, los habitos de compra y consumo, y la manipulacion de
alimentos.

c. procedimiento estructurado que permite disponer de manera correcta los residuos resultantes del
servicio de alimentos, mediante la ejecucién de acciones predefinidas como la recoleccién y el depésito
de los residuos organicos en las canecas.
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PROMOCION PRACTICAS SALUDABLES DE ALIMENTACION, NUTRICION Y ACTIVIDAD FISICA

FORMATO HO CONTROLADO - TEST IMICIAL

SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: KENNEDY
SERVICIO SOCIAL: CENTRO TRANSITORIO DIA-NOCHE

UNIDAD OPERATIVA: CENTRO CUNDADO TRANSITORIO VILLA KENNEDY OPERADOR: FUDFSOL

FECHA: 30-01-2025 [ TEMA: PROTOCOLO PREVENCION Y MANEJO ADECUADO DE DESPERDICIOS DE ALIMENTOS EM EL SERVICIO DE ALIMENTACION

NOMBRE MANIPULADORA DE ALIMENTOS: ,_‘k’p;x_d.;&\g_ﬂg ibt\ﬂ@\’,\ P —

NOMBRES Y APELLIDOS PROFESIONAL RESPONSABLE: MARY STEPHANI DUQUE OCAMPO

Seleccione la respuesta correcta

1. El objetivo general del PROTOCOLO PREVENCION Y MANEJO ADECUADO DE DESPERDICIOS DE ALIMENTOS
EN EL SERVICIO DE ALIMENTACION es:

Orientar acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios
sociales de la Secretaria Distrital de Integracién Social, que realizan preparacién y suministro de
alimentos.

b. Definir acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios
sociales de la Secretaria Distrital de Integracién Social, que realizan preparacién y suministro de

alimentos.
c. Rescatar acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios

sociales de la Secretaria Distrital de Integracién Social, que realizan preparacién y suministro de
alimentos.

2. Que significa DESCOMIDE:

a. la disminucion de alimentos en las etapas de venta minorista y consumo. El desperdicio de alimentos
esta relacionado con el comportamiento, los habitos de compra y consumo, y la manipulacion de

alimentos.
procedimiento estructurado que permite disponer de manera correcta los residuos resultantes del

servicio de alimentos, mediante la ejecucién de acciones predefinidas como la recoleccién y el depésito
de los residuos organicos en las canecas.

c. corresponden a la disminucién de la masa de alimentos disponibles para consumo humano en las fases
de produccion agropecuaria, post-cosecha y almacenamiento, y procesamiento industrial. Las pérdidas
son debidas principalmente a ineficiencias en las cadenas de produccién

3. Que significa DESPERDICIO:

a. es cualquier material, objeto, sustancia o elemento sélido que no tiene valor de uso directo o indirecto
para quien lo genere, pero que es susceptible de incorporacion a un proceso productivo.

a disminucién de alimentos en las etapas de venta minorista y consumo. El desperdicio de alimentos
estd relacionado con el comportamiento, los hibitos de compra y consumo, y la manipulacién de
alimentos.

c. procedimiento estructurado que permite disponer de manera correcta los residuos resultantes del
servicio de alimentos, mediante la ejecucion de acciones predefinidas como la recoleccion y el depésito
de los residuos organicos en las canecas.
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PROMOCION PRACTICAS SALUDABLES DF ALIMENTACKON, MUTRICIONM Y ACTIVIDAD FISICA

FORMATO MO CONTROLADO - TEST FMAL

SUBDIRECCION LOCALALOCALIDAD: KENNEDY
SERVICIO SOCIAL: CENTRO TRANSITORIO DIA NOCHE

UNIDAD OPERATIVA: CENTRO CUNDADO TRANSITORIO VILLA KENNEDY OPERADOR: FUDFSOL

FECHA: 30:01-2025 | TEMA: PROTOCOLO PREVENCION Y MANEJO ADECUADO DE DFSPERDICIOS DE ALIMENTOS EN FL SERVICIO DE ALIMENTACIGN

NOMBRE MANIPULADORA DE ALIMENTOS: _h_L,\)_LII_]uL\OY)q_Jf\Lr\Cl‘_] (o] A

NOMBRES Y APELLIDOS PROFESIONAL RESPONSABLE: MARY STEPHANI DUQUE OCAMPO

Seleccione la respuesta correcta

1. El objetivo general del PROTOCOLO PREVENCION Y MANEJO ADECUADO DE DESPERDICIOS DE ALIMENTOS
EN EL SERVICIO DE ALIMENTACION es:

Orientar acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios
sociales de la Secretaria Distrital de Integracion Social, que realizan preparacién y suministro de

alimentos.
b. Definir acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios

sociales de la Secretaria Distrital de Integracién Social, que realizan preparacién y suministro de

alimentos.
c. Rescatar acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios

sociales de la Secretaria Distrital de Integracién Social, que realizan preparacién y suministro de
alimentos.

2. Que significa DESCOMIDE:

a. la disminucién de alimentos en las etapas de venta minorista y consumo. El desperdicio de alimentos
esta relacionado con el comportamiento, los habitos de compra y consumo, y la manipulacion de

alimentos.
procedimiento estructurado que permite disponer de manera correcta los residuos resultantes del

servicio de alimentos, mediante la ejecucién de acciones predefinidas como la recoleccion y el depdsito
de los residuos organicos en las canecas.

c. corresponden a la disminucién de la masa de alimentos disponibles para consumo humano en las fases
de produccién agropecuaria, post-cosecha y almacenamiento, y procesamiento industrial. Las pérdidas
son debidas principalmente a ineficiencias en las cadenas de produccién

3. Que significa DESPERDICIO:

a. es cualquier material, objeto, sustancia o elemento sélido que no tiene valor de uso directo o indirecto
ara quien lo genere, pero que es susceptible de incorporacién a un proceso productivo.
la disminucién de alimentos en las etapas de venta minorista y consumo. El desperdicio de alimentos
esta relacionado con el comportamiento, los habitos de compra y consumo, y la manipulacién de

alimentos.
c. procedimiento estructurado que permite disponer de manera correcta los residuos resultantes del

servicio de alimentos, mediante la ejecucién de acciones predefinidas como la recoleccién y el depésito
de los residuos organicos en las canecas.
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Seleccione la respuesta correcta

1. Bl objetivo general del PROTOCOLO PREVENCION Y MANEJO ADECUADO DE DESPERDICIOS DE ALIMENTOS
EN ELSERVICIO DE ALIMENTACION es:

a. Orientar acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios
sociales de la Secretaria Distrital de Integracion Social, que realizan preparacién y suministro de

imentos.
finir acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios

sociales de la Secretaria Distrital de Integracién Social, que realizan preparaciéon y suministro de

alimentos.
¢. Rescatar acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios
sociales de la Secretaria Distrital de Integracién Social, que realizan preparacién y suministro de

alimentos.
2. Que significa DESCOMIDE:

a. la disminucién de alimentos en las etapas de venta minorista y consumo. El desperdicio de alimentos
est4 relacionado con el comportamiento, los habitos de compra y consumo, y la manipulacién de

alimentos.
rocedimiento estructurado que permite disponer de manera correcta los residuos resultantes del

servicio de alimentos, mediante la ejecucién de acciones predefinidas como la recoleccién y el depésito
de los residuos organicos en las canecas.

c. corresponden a la disminucion de la masa de alimentos disponibles para consumo humano en las fases
de produccién agropecuaria, post-cosecha y almacenamiento, y procesamiento industrial. Las pérdidas
son debidas principalmente a ineficiencias en las cadenas de produccién

3. Que significa DESPERDICIO:

es cualquier material, objeto, sustancia o elemento sélido que no tiene valor de uso directo o indirecto
para quien lo genere, pero que es susceptible de incorporacién a un proceso productivo.
b. lIa disminucién de alimentos en las etapas de venta minorista y consumo. El desperdicio de alimentos
est4 relacionado con el comportamiento, los hdbitos de compra y consumo, y la manipulacién de
alimentos.
c. procedimiento estructurado que permite disponer de manera correcta los residuos resultantes del
servicio de alimentos, mediante la ejecucion de acciones predefinidas como la recoleccién y el depésito
de los residuos organicos en las canecas.
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PROMOCION PRACTICAS SALUDARLES DE ALENTACKON, MUTRICIOM Y ACTIVIDAD FISICA

FORMATO MO CONTROLADO - TEST FIMAL

SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: KENNEDY
SERVICIO SOCIAL: CENTRO TRANSITORIO DIA NOCHE

UNIDAD OPERATIVA: CENTRO CUNDADO TRANSITORIO VILLA KENNEDY OPERADOR: FUDESOL

FECHA: 20-01-2025  |[TEMA: PROTOCOLO PREVENCION Y MANEJO ADECUADO DE DESPERDICK)S DE ALIMENTOS EM FL SERVICIO DE ALIMENTACION

s =
NOMBRE MANIPULADORA DE ALIMENTOS: )C4 P LI P
M@ RLEIA S WA S
NOMBRES Y APELLIDOS PROFESIONAL RESPONSABLE: MARY STEPHANI DUQUE OCAMPO

Seleccione la respuesta correcta

1. El objetivo general del PROTOCOLO PREVENCION Y MANEJO ADECUADO DE DESPERDICIOS DE ALIMENTOS
EN EL SERVICIO DE ALIMENTACION es:

. POrientar acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios
sociales de la Secretaria Distrital de Integracién Social, que realizan preparacién y suministro de

alimentos.
b. Definir acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios

sociales de la Secretaria Distrital de Integracidn Social, que realizan preparacion y suministro de

alimentos.
c. Rescatar acciones que permitan minimizar y manejar los desperdicios de alimentos en los servicios

sociales de la Secretaria Distrital de Integracién Social, que realizan preparacién y suministro de
alimentos.

2. Que significa DESCOMIDE:

a. la disminucion de alimentos en las etapas de venta minorista y consumo. El desperdicio de alimentos
esta relacionado con el comportamiento, los habitos de compra y consumo, y la manipulacién de

alimentos.
_Jprocedimiento estructurado que permite disponer de manera correcta los residuos resultantes del

servicio de alimentos, mediante la ejecucién de acciones predefinidas como la recoleccion y el depdsito

de los residuos organicos en las canecas.
c. corresponden a la disminucién de la masa de alimentos disponibles para consumo humano en las fases

de produccién agropecuaria, post-cosecha y almacenamiento, y procesamiento industrial. Las pérdidas
son debidas principalmente a ineficiencias en las cadenas de produccién

3. Que significa DESPERDICIO:

a. es cualquier material, objeto, sustancia o elemento sélido que no tiene valor de uso directo o indirecto
para quien lo genere, pero que es susceptible de incorporacién a un proceso productivo.

a disminucién de alimentos en las etapas de venta minorista y consumo. El desperdicio de alimentos
esta relacionado con el comportamiento, los hibitos de compra y consumo, y la manipulacién de
alimentos.

c. procedimiento estructurado que permite disponer de manera correcta los residuos resultantes del
servicio de alimentos, mediante la ejecucién de acciones predefinidas como la recoleccién y el depésito

de los residuos organicos en las canecas.
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